Ponte di

Un week-end del gusto
da vivere tra masserie
storiche e prodotti
d'eccezione.

PROGRAMMA

La Puglia & una terra unica, conosciuta per il mare, per la
storia e la bellezza dei paesaggi, ma anche per l'ottima
cucina e le eccellenze della sua terra.

Il viaggiatore potra trascorrere una piacevole vacanza
enogastronomica, vivendo il processo completo della
lavorazione dell'olio e visitando un importante azienda
zootecnica, con cene in ristoranti “amici” della SLOW
FOOD GARGANO.

costi a persona

in collaborazione con
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Slow JFood“

Gargano

30/10. Arrivo con propri mezzi a S. Giovanni Rotondo e
visita libera dei dintorni. Sistemazione in albergo 4 stelle.
Cena in ristorante “amico” della SLOW FOOD GARGANO.

31/10. Colazione e partenza per Masseria CALDEROSO e
visita. Partecipazione alla fase completa della lavorazione
delle olive, dalla raccolta, all'imbottigliamento. Pranzo
tipico con specialita locali a km 0. Durante la giornata, oil
tasting e spiegazione delle fasi della produzione dell'olio
extravergine biologico. Cena in ristorante “amico” della
SLOW FOOD GARGANO.

01/11. Colazione e partenza per Masseria Paglicci, nota
per l'allevamento di vacca podolica e capra del Gargano
( riconosciuti presidi SLOW FOOD GARGANO). Al termine
light lunch con assaggio di salumi e formaggi.

IN REGALO 3 LT DI OLIO

novello biologico extra vergine

La quota comprende: Sistemazione in hotel 4 stelle a S.

Giovanni R in BB. 2 cene in ristoranti “amici” della

SLOOW FOOD GARGANO. Giornata in Masserie con tour
ed esperienza completa in frantoio. Pranzo in masseria.
Visita e light lunch in Masseria. Assicurazione medica

@ La quota nhon comprende: Tasse
di soggiorno. Bevande ai pasti.

N.B. Possibilita di notti aggiuntive e di aggiungere
un corso di pasta fresca e focaccia pugliese
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